24 mozas se debe al estribillo del “Tio Babu”, una cancidn tradicional toresana, y de
ahi la imagen del manton de manila,
es un vino indicado tanto para el tapeo informal como para la mesa.

Tipo de vino: tinto 6 meses en barrica

Graduacion: 14% Vol.

Variedad de uva: Tinta de Toro

Vifedos: entre 15 y 25 anos de antigledad, asentados en suelos frescos y arenosos
en su mayoria, pero con algunas parcelas en suelos pedregosos.

Vendimia: manual en cajas de 15 kilogramos

Fermentacion alcohdlica: en depdsito de acero inoxidable durante 12 dias, con
fermentacion a 24° - 26°C. Bazuqueos diarios.

Una parte de la elaboracién se elabora bajo el método de maceracién carbénica
para obtener carga floral.

Fermentacién malolactica: depdsitos inox.

Crianza: seis meses en barrica, 80% de roble americano,parte de ellas nuevas y
francés que hayan contenido un sélo vino.

Cata: Fase visual: capa media de color cereza con ribete purpura
Nariz: frutas rojas y negras, yogur de fresas, canela
Boca: 4&gil, de paso medio. Retrogusto a frutos secos

T2 de Servicio recomendada: 15°C

Gastronomia: carnes blancas, guisos, legumbres, cocina asiatica
Consumo preferente: cuatro afios

Presentacion: botella 75 ¢l y magnum




